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PLA D'ESTUDIS OFERIT EN EL CURS 2022-23

Node inicial:
Leyenda: No ofertada Sense docencia
PRIMER CURS
FORMACIO BASICA 60 credits
Curs Titol Credits Assignatura
1 BASICA 6 27501 - ANATOMIA
1 BASICA 6 27502 - BIOLOGIA
1 BASICA 6 27503 - QUIMICA APLICADA
1 BASICA 6 27504 - INTRODUCCIO A LES CIENCIES DE LA SALUT
1 BASICA 6 27505 - ALIMENTACIO | CULTURA
1 BASICA 6 27506 - FISIOLOGIA |
1 BASICA 6 27507 - BIOQUIMICA
1 BASICA 6 27508 - PSICOLOGIA
1 BASICA 6 27509 - BIOESTADISTICA
1 BASICA 6 27510 - TECNIQUES D'ENTREVISTA | CONSELL NUTRICIONAL
CURS D'ADAPTACIO PER A DIPLOMATS/ADES EN NUTRICIO HUMANA | DIETETICA
ASSIGNATURES DEL CURS D'ADAPTACIO 57 credits
Curs Titol Credits Assignatura
3 OBLIGATORIA 9 27523 - PRACTICUM DE NUTRICIO CLINICA
3 OBLIGATORIA 6 27526 - PRACTICUM DE NUTRICIO COMUNITARIA
4 OBLIGATORIA 9 27539 - METODOLOGIA DE LA INVESTIGACIO | PRACTICA BASADA EN L'EVIDENCIA
4 OBLIGATORIA 6 27541 - PRACTICUM D'EDUCACIO ALIMENTARIA
4 OPTATIVA 6 27542 - CONTROL QUIMIC DE LA QUALITAT DELS ALIMENTS
4 OPTATIVA 6 27544 - CONTROL DE QUALITAT MICROBIOLOGICA DELS ALIMENTS
4 OPTATIVA 6 27545 - DESENVOLUPAMENT DE NOUS PRODUCTES ALIMENTARIS
4 TREBALL FINAL DE GRAU 9 27543 - TREBALL DE FI DE GRAU
OPTATIVES
Superat aquest bloc s'obté
GRAU EN NUTRICIO HUMANA | DIETETICA
SEGON CURS
OBLIGATORIES 60 credits
Curs Titol Credits Assignatura
2 OBLIGATORIA 9 27511 - HIGIENE DELS ALIMENTS
2 OBLIGATORIA 7,50 27512 - FISIOLOGIA NUTRICIONAL | FISIOPATOLOGIA
2 OBLIGATORIA 6 27513 - BROMATOLOGIA DESCRIPTIVA
2 OBLIGATORIA 7,50 27514 - FONAMENTS DE NUTRICIO | DIETETICA
2 OBLIGATORIA 6 27515 - CIENCIA | TECNOLOGIA CULINARIA
2 OBLIGATORIA 6 27516 - TECNOLOGIA DELS ALIMENTS
2 OBLIGATORIA 6 27517 - GESTIO DE LA QUALITAT
2 OBLIGATORIA 6 27518 - RISCOS QUIMICS | BIOLOGICS DELS ALIMENTS
2 OBLIGATORIA 6 27519 - ALIMENTACIO EN EL CICLE VITAL
TERCER CURS
OBLIGATORIES 60 credits
Curs Titol Credits Assignatura
3 OBLIGATORIA 9 27520 - DIETOTERAPIA | FARMACOLOGIA
3 OBLIGATORIA 6 27521 - NUTRICIO CLINICA INFANTIL
3 OBLIGATORIA 6 27522 - DIETOTERAPIA Il
3 OBLIGATORIA 9 27523 - PRACTICUM DE NUTRICIO CLINICA
3 OBLIGATORIA 6 27524 - TRASTORNS DEL COMPORTAMENT ALIMENTARI
3 OBLIGATORIA 6 27525 - NUTRICIO COMUNITARIA
3 OBLIGATORIA 6 27526 - PRACTICUM DE NUTRICIO COMUNITARIA
3 OBLIGATORIA 6 27527 - SALUT PUBLICA
3 OBLIGATORIA 6 27528 - EPIDEMIOLOGIA NUTRICIONAL
QUART CURS
OBLIGATORIES 36 credits
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urs ito redits Assignatura

4 OBLIGATORIA 6 27529 - BIOETICA | DRET

4 OBLIGATORIA 9 27539 - METODOLOGIA DE LA INVESTIGACIO | PRACTICA BASADA EN L'EVIDENCIA
4 OBLIGATORIA 6 27540 - EDUCACIO ALIMENTARIA

4 OBLIGATORIA 6 27541 - PRACTICUM D'EDUCACIO ALIMENTARIA

4 TREBALL FINAL DE GRAU 9 27543 - TREBALL DE FI DE GRAU

OPTATIVES 24 credits
OPTATIVES ITINERARI 1
Curs Titol Credits Assignatura
4 OPTATIVA 6 27532 - NUTRICIO EN L'ACTIVITAT FISICA | LESPORT
4 OPTATIVA 6 27533 - PLANIFICACIO DIETETICA ESPORTIVA
4 OPTATIVA 6 27534 - CINEANTROPOMETRIA | COMPOSICIO CORPORAL

OPTATIVES ITINERARI 2

Curs Titol Credits Assignatura
4 OPTATIVA 6 27530 - TRANSICIONS ALIMENTARIES | NUTRICIONALS
4 OPTATIVA 6 27535 - GASTRONOMIA, TRADICIONS CULINARIES | SALUT
4 OPTATIVA 6 27536 - PARTICIPACIO COMUNITARIA | CONSUM RESPONSABLE

OPTATIVES ITINERARI 4

Curs Titol Credits Assignatura
4 OPTATIVA 6 27542 - CONTROL QUIMIC DE LA QUALITAT DELS ALIMENTS
4 OPTATIVA 6 27544 - CONTROL DE QUALITAT MICROBIOLOGICA DELS ALIMENTS
4 OPTATIVA 6 27545 - DESENVOLUPAMENT DE NOUS PRODUCTES ALIMENTARIS

OPTATIVES ITINERARI 3

Curs Titol Credits Assignatura
4 OPTATIVA 6 27531 - NUTRICIO | DIETETICA EN PERSONES AMB DISCAPACITAT FiSICA/PSIQUICA, MALALTIES RARES |
ALTRES
4 OPTATIVA 6 27537 - CONTROL DE PES, IMATGE CORPORAL | QUALITAT DE VIDA
4 OPTATIVA 6 27538 - FARMACS NATURALS | FITOTERAPIA
IDIOMA

Superat aquest bloc s'obté
GRAU EN NUTRICIO HUMANA | DIETETICA

ITINERARI 1. NUTRICIO EN L'ESPORT

OPTATIVES 18 credits
Curs Titol Credits Assignatura
4 OPTATIVA 6 27532 - NUTRICIO EN L'ACTIVITAT FiSICA | L'ESPORT
4 OPTATIVA 6 27533 - PLANIFICACIO DIETETICA ESPORTIVA
4 OPTATIVA 6 27534 - CINEANTROPOMETRIA | COMPOSICIO CORPORAL

Superat aquest bloc s'obté
ITINERARI 1. NUTRICIO EN L'ESPORT

ITINERARI 2. ALIMENTACIO, NUTRICIO | POBLACIO

OPTATIVES 18 crédits
Curs Titol Credits Assignatura
4 OPTATIVA 6 27530 - TRANSICIONS ALIMENTARIES | NUTRICIONALS
4 OPTATIVA 6 27535 - GASTRONOMIA, TRADICIONS CULINARIES | SALUT
4 OPTATIVA 6 27536 - PARTICIPACIO COMUNITARIA | CONSUM RESPONSABLE

Superat aquest bloc s'obté
ITINERARI 2. ALIMENTACIO, NUTRICIO | POBLACIO

ITINERARI 4. QUALITAT D'ALIMENTS

OPTATIVES 18 credits
Curs Titol Crédits Assignatura
4 OPTATIVA 6 27542 - CONTROL QUIMIC DE LA QUALITAT DELS ALIMENTS
4 OPTATIVA 6 27544 - CONTROL DE QUALITAT MICROBIOLOGICA DELS ALIMENTS
4 OPTATIVA 6 27545 - DESENVOLUPAMENT DE NOUS PRODUCTES ALIMENTARIS

Superat aquest bloc s'obté
ITINERARI 4. QUALITAT D'ALIMENTS

ITINERARI 3. NOVES DEMANDES EN NUTRICIO | SITUACIONS ESPECIALS
OPTATIVES 18 credits
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4 OPTATIVA 6 27531 - NUTRICIO | DIETETICA EN PERSONES AMB DISCAPACITAT FISICA/PSIQUICA, MALALTIES RARES |
ALTRES

4 OPTATIVA 6 27537 - CONTROL DE PES, IMATGE CORPORAL | QUALITAT DE VIDA

4 OPTATIVA 6 27538 - FARMACS NATURALS | FITOTERAPIA

Superat aquest bloc s'obté
ITINERARI 3. NOVES DEMANDES EN NUTRICIO | SITUACIONS ESPECIALS
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OBJECTIUS DEL TiTOL

Els objectius es recullen en l'ordre ministerial que regula la titulacid, I'Ordre CIN/730/2009, de 18 de marg, per la qual s'estableixen els
requisits per a la verificacié dels titols universitaris oficials que habiliten per a I'exercici de la professié de dietista-nutricionista. Els objectius
sén els seglents:

A) Valors professionals, actituds i comportaments.

1. Reconeixer els elements essencials de la professio del dietista-nutricionista. S'han de tenir en compte els principis étics, responsabilitats
legals i I'exercici de la professio, i s'ha d'aplicar el principi de justicia social a la practica professional, que es desenvolupa amb respecte a
les persones, els seus habits, creences i cultures.

2. Desenvolupar la professié amb respecte als altres professionals de la salut. S'han d'adquirir habilitats per a treballar en equip.

3. Reconeixer la necessitat de mantenir i actualitzar la competéncia professional. Cal donar una importancia especial a I'aprenentatge, de
manera autonoma i continuada, de nous coneixements, productes i técniques en nutricié i alimentacid, a banda de la motivacié per la
qualitat.

4. Coneixer els limits i les competéncies de la professié. Cal identificar quan és necessari un tractament interdisciplinari o la derivacié a un
altre professional.

B) Habilitats de comunicacioé i de utilitzacioé de la informacio.

5. Comunicar de manera efectiva, tant de forma oral com a escrita, a les persones, als professionals de la salut o la indUstria i als mitjans de
comunicacio. Cal saber utilitzar les tecnologies de la informacié i la comunicacioé especialment les que es relacionen amb nutricio i habits de
vida.

6. Conéixer, valorar criticament i saber utilitzar i aplicar les fonts d'informacio relacionades amb nutricio, alimentacio, estils de vida i aspectes
sanitaris.

7. Tenir la capacitat d'elaborar informes i emplenar registres relatius a la intervencioé professional del dietista-nutricionista.
C) Coneixer i aplicar les ciéncies dels aliments.

8. Identificar i classificar els aliments i productes alimentaris. Saber analitzar i determinar la seua composicio, les propietats, el valor nutritiu,
la biodisponibilitat dels nutrients, les caracteristiques organoléptiques i les modificacions que tenen a conseqiiéncia dels processos
tecnologics i culinaris.

9. Coneixer els processos basics en I'elaboracid, transformacio i conservacié dels aliments d'origen animal i vegetal.
10. Elaborar, interpretar i utilitzar les taules i bases de dades de composicié d'aliments.

11. Conéixer la microbiologia, parasitologia i toxicologia dels aliments.

D) Conéixer i aplicar les ciéncies de la nutricio i de la salut.

12. Coneixer els nutrients, la seua funcié i biodisponibilitat en I'organisme, les necessitats i recomanacions, i les bases de I'equilibri energétic
i nutricional.

13. Integrar i avaluar la relacié entre I'alimentacio i la nutricié en estat de salut i en situacions patologiques.

14. Aplicar els coneixements cientifics de la fisiologia, la fisiopatologia, la nutricié i I'alimentacié a la planificacio i el consell dietétic en
individus i col-lectivitats, al llarg del cicle vital, tant en persones sanes com malaltes.

15. Dissenyar i desenvolupar protocols d'avaluacié de l'estat nutricional, identificant els factors de risc nutricional.
16. Interpretar el diagnostic nutricional, avaluar els aspectes nutricionals d'una historia clinica i realitzar el pla d'actuacio dietética.

17. Coneixer l'estructura dels serveis d'alimentaci6 i unitats d'alimentacio i nutricié hospitalaries, Aixd permet identificar i desenvolupar les
funcions del dietista-nutricionista dins de I'equip multidisciplinari.

18. Intervenir en l'organitzacio, la gestio i la implementacio de les diferents modalitats d'alimentaci6 i suport nutricional hospitalari i del
tractament dieteticonutricional ambulatori.

E) Coneéixer els fonaments de la Salut Publica i Nutrici6 Comunitaria.

19. Coneixer les organitzacions de salut, nacionals i internacionals, a més dels diferents sistemes de salut. Cal reconeixer-hi el paper del
dietista-nutricionista.

20. Coneéixer i intervenir en el disseny, el desenvolupament i la validacio d'estudis epidemiologics nutricionals, i participar en la planificacio,
l'analisi i I'avaluacié de programes d'intervencié en alimentaci6 i nutricié en diferents ambits.

21. Ser capag de participar en activitats de promoci6 de la salut i prevencié de trastorns i malalties relacionades amb la nutricio i els estils
de vida. El dietista-nutricionista s'encarrega de I'educacié alimentaria i nutricional de la poblaci6.

22. Collaborar en la planificaci6 i el desenvolupament de politiques en materia d'alimentacio, nutricié i seguretat alimentaria basades en les
necessitats de la poblacio i la protecci6 de la salut.
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F) Adquirir capacitat de gestio i assessoria legal i cientifica.

23. Assessorar en el desenvolupament, la comercialitzacid, I'etiquetatge, la comunicacio i el marqueting dels productes alimentaris d'acord
amb les necessitats socials, els coneixements cientifics i la legislacio vigent.

24. Interpretar els informes i expedients administratius en relaci6 amb un producte alimentari i ingredients.

G) Adquirir capacitat per a gestionar la qualitat i la restauraci6 col-lectiva.

25. Participar en la gestio, l'organitzacio i el desenvolupament dels serveis d'alimentacio.

26. Elaborar, controlar i cooperar en la planificacié de menus i dietes adaptats a les caracteristiques del col-lectiu al qual van destinats.
27. Intervenir en la qualitat i seguretat alimentaria dels productes, instal-lacions i processos.

28. Proporcionar la formacio higienicosanitaria i dieteticonutricional adequada al personal implicat en el servei de restauracio.

H) Desenvolupar capacitat d'analisi critica i investigacio.

29. Adquirir la formacié basica per a l'activitat investigadora. Els dietistes-nutricionistes han de ser capagos de formular hipotesis, recollir i
interpretar la informaci6 per a resoldre problemes seguint el métode cientific, i han de comprendre la importancia i les limitacions del
pensament cientific en matéria sanitaria i nutricional.
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- Estructura per credits

- Distribucié de credits per tipus de matéria
- Explicaci6 general del pla d'estudis
- Relacié d'assignatures optatives i itineraris

[ESTRUCTURA PER CREDITS

El grau en Nutrici6 Humana i Dietéetica s'organitza en assignatures semestrals de 6, 7,5 i 9 créedits europeus (ECTS) cadascuna. En
concret, els estudiants hauran de cursar en cada semestre 30 crédits per a, d'aquesta manera, aconseguir els 60 credits per curs academic i
un total de 240 credits en quatre cursos academics.

Per tal de facilitar la possibilitat de compatibilitzar els estudis amb altres activitats, s'estableix la possibilitat que I'alumnat puga ser estudiant
a temps parcial, cursant 30 ECTS per curs académic.

[ESTRUCTURA DEL PLA D'ESTUDIS PER TIPUS DE MATERIA

Tipus de materia Credits
Formaci6 basica 60
Obligatories 126
Optatives 24
Practiques tutelades/cliniques 21
Treball de final de grau 9
Credits totals 240

INFORMACIO GENERAL D'ESTRUCTURA DEL PLA

En el primer curs s'inclouen les matéries de formacié basica en ciéncies de la salut relacionades amb la nutrici6 humana. En cursar-les
I'estudiant adquireix competéncies del Modul de Formacié Basica de I'Ordre CIN/730/2009, de 18 de marg, que estableix els requisits per a la
verificacié dels titols universitaris oficials que habiliten per a I'exercici de la professié de dietista nutricionista. Es dissenya d'acord amb la
legislacié vigent que inclou 36 ECTS de branca Ciencies de la Salut, integrat per les materies Anatomia Humana, Biologia, Estadistica,
Fisiologia, Bioquimica i Psicologia; 6 credits d'una altra branca (Ciéncies) i els 18 ECTS restants, fins a 60 basics, es completen amb
materies dissenyades pels proponents amb la justificacié segtent :

Introducci6 a les Ciéncies de la Salut

La incorporacié d'una materia com la d'introduccié a les ciencies de la salut permet situar el futur graduat en Nutrici6 Humana i Dietética en
el seu marc natural de les ciéncies de la salut. A més de familiaritzar-lo, des del meétode diacronic, amb els pressupostos conceptuals i
metodologics que permeten abordar el binomi salut-malaltia, i establir una connexié entre la nutrici6 humana i la dietética i la resta de
disciplines i especialitats que formen les ciencies de la salut, es desenvolupen una série de competencies destinades a proporcionar als
alumnes les eines adequades per a encarar els problemes de naturalesa terminologica que presenta el llenguatge de les ciéncies de la salut,
o desenvolupar el procés de produccio, difusié i recuperacié de la informacié cientifica. Des de la seua condici6 de materia introductoria, a
través de l'assignatura que la configura, es desenvolupen competéncies de naturalesa transversal que poden ajudar I'alumne, com ocorre amb
les técniques de treball cientific, a desenvolupar activitats i competéncies tractades al llarg del Pla d'Estudis per altres mateéries.

Alimentacié i Cultura

La matéria d'Alimentaci6 i Cultura, des de la seua condicio d'introductoria, permet al futur graduat en Nutrici6 Humana i Dietética comprendre
i analitzar els diferents aspectes que inclou el binomi alimentacié i cultura, dins d'una perspectiva amplia i enriquidora que, a partir de la visio
historica, integre les dimensions, antropologiques i socials, que complementen la visi6 més biologicista del problema. A través de l'analisi de
I'evolucié historica de les estrategies alimentaries i els seus condicionants, i dels significats socials i culturals dels aliments, I'alumne podra
situar els coneixements propis d'una disciplina com la nutrici6 humana i la dietética en els contextos socioculturals i historics en els quals
hauran d'aplicar les seues habilitats com a futurs professionals, sense oblidar la condicié de factors determinants del binomi alimentacio-
nutricio, que cal atribuir a tots aquells condicionants.

Técniques d'Entrevista i Consell Nutricional

La comunicacié amb el pacient i la familia és una de les dimensions fonamentals de la satisfacci6 amb l'atencié sanitaria. De manera
sistematica, aquest aspecte és un dels més deficientment valorats en els estudis sobre la percepcié de la qualitat de I'assisténcia sanitaria.

Com que la satisfacci6 amb la comunicacié és un resultat final per si mateix, la literatura cientifica ha mostrat sistematicament que aquest
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és un determinant essencial de I'adheréncia del pacient a les recomanacions de salut i que millora la intuici6 i el diagnostic clinic.

Agquesta matéria s'imparteix com a optativa des de fa anys en la titulacié6 de Nutrici6 Humana i Dietéetica de la Universitat d'Alacant i compta
amb una gran acceptacié pels alumnes, els quals han recomanat que amb la reforma passara a ser obligatoria. En aquesta matéria es
potencien actituds i habilitats d'entrevista i comunicacié que es consoliden en els cursos posteriors.

En segon curs, l'estudiant aprofundira en el coneixement i utilitzacié dels aliments, ingredients i productes alimentaris. També s'abordara el
seu processament i transformacié, la seua seguretat i control de riscos, i la gesti6 de qualitat de tot el procés, amb la finalitat de protegir el
consumidor. Al final del segon curs s'inicia I'alumne en les Ciéncies de la Nutricid, la Dietética i la Salut, Gnicament en l'individu sa, introduint
'alumne en el coneixement dels requeriments nutricionals al llarg del cicle vital i identificant les bases d'una alimentacié saludable. A l'inici
del tercer curs, es continua amb matéries relacionades amb les Cieéncies de la Nutricid, la Dietética i la Salut. S'abordaran les situacions
nutricionals en casos especifics, aprofundint en I'enfocament dietétic dels problemes de salut i en el coneixement de la farmacologia clinica i
la interacci6 entre farmacs i nutrients. L'alumne perfilara el seu titol I'Gltim any. Se'l proveira de dues eines basiques d'integracié de
competéncies: els fonaments que li permetran sustentar la seua practica en l'evidéncia cientifica, i els instruments d'intervencié sobre la salut
de la poblacié a través de I'educacio nutricional. També s'abordara el coneixement dels limits legals i étics de la practica dietética. Finalitzant
ja els seus estudis, I'alumne té el nivell de maduracié suficient per a optar entre les diferents materies de I'oferta optativa i aprofundir en els
diferents escenaris nutricionals. L'oferta optativa s'ha estructurat en quatre itineraris de tres assignatures cadascun: nutrici6 en l'esport,
qualitat d'aliments, alimentacid, nutricié i poblacié, i finalment, noves demandes en nutrici6 i situacions especials.

Els 6 credits ECTS optatius restants seran triats entre les assignatures corresponents a alguns dels itineraris no triats.

Totes aquestes materies, permetran a l'alumne, finalment, elaborar el seu projecte de final de grau, que afavorira la integracid de
coneixements, habilitats i actituds. Préviament a l'avaluacié del treball de finalitzacié de grau, I'estudiant ha d'acreditar les competéncies en
un idioma estranger. Entre altres formes d'acreditacio, en la Universitat d'Alacant es considera necessari superar, com a minim, el nivell B1
del Marc de Referéncia Europeu per a les Llengiies Modernes, que podra ser elevat en el futur.

"RELACIO D'ASSIGNATURES OPTATIVES | ITINERARIS
L'oferta optativa s'ha estructurat en quatre itineraris de tres assignatures cadascun: Nutricid en I'Esport, Qualitat d'Aliments, Alimentacio,

Nutricié i Poblacio, i finalment, Noves Demandes en Nutricié i Situacions Especials.

Els 6 credits ECTS optatius restants seran triats entre les assignatures corresponents a alguns dels itineraris no seleccionats.

ASSIGNATURA TIPUS ECTS SEMESTRE

ITINERARI 1: Nutricié en I'Esport

Nutricié en I'Activitat Fisica i I'Esport OoP 6 7
Planificacio Dietética Esportiva OoP 6 7
Cineantropometria i Composicié Corporal OP 6 7

ITINERARI 2: Alimentacioé, Nutricié i Poblaci6

Transicions Alimentaries i Nutricionals OP 6 7
Gastronomia, Tradicions Culinaries i Salut OoP 6 7
Participacié6 Comunitaria i Consum Responsable OoP 6 7

ITINERARI 3: Noves Demandes en Nutrici6 i Situacions Especials

Nutricié i Dietetica en Persones amb Discapacitat Fisica, Psiquica, Malalties Rares i Altres OoP 6 7
Situacions Especials

Control de Pes, Imatge Corporal i Qualitat de Vida OoP 6 7
Farmacs Naturals i Fitoterapia OoP 6 7

ITINERARI 4: Qualitat d'Aliments

Control Quimic de la Qualitat d'Aliments OoP 6 7
Control de qualitat microbioldgica dels aliments OoP 6 7
Desenvolupament de Nous Productes Alimentaris OP 6 7
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REQUISIT LINGUISTIC EN LLENGUA ESTRANGERA
L'alumnat que cursa titols de grau a la Universitat d'Alacant ha d'acreditar, com a minim, el nivell B1 en una llengua estrangera per a poder obtenir-ne el titol (tot i aixo,
recomanem el B2). El nivell de llengua requerit s’adequa al Marc de Referéncia Europeu per a les Llengies Modernes.

L'acreditaci6 del nivell de llengua es pot obtenir préeviament o en qualsevol moment durant els estudis universitaris. En tot cas, per a poder avaluar el treball de fi de grau
caldra tenir-lo acreditat.

Les diverses vies per a obtenir I'acreditacié es poden consultar en la informacié addicional que inclou aquest apartat.

+info

CAPACITACIO DOCENT EN LLENGUES

Per a I'alumnat que, en finalitzar els estudis, vulga dedicar-se a la docencia no universitaria és absolutament recomanable I'obtencié de la capacitacié docent en llengles
(valencia o llenglies estrangeres).

La capacitacié es pot obtenir seguint itineraris especifics en els plans d'estudis o superant el curs de capacitacié per a I'ensenyament en valencia, alemany, francés o
angles que imparteix la UA.

+info

TREBALL DE FI DE GRAU (TFG)

Tots els ensenyaments oficials de grau acaben amb I'elaboracié i defensa d'un treball fi de grau, que ha de fer-se en la fase final del pla d'estudis i estar orientat a
l'avaluacié de competéncies associades al titol.

El TFG és un treball original, autonom i personal, I'elaboracié del qual podra ser individual o coordinada, que cada estudiant ha de fer orientat per un tutor o tutora. Aixo
permetra a I'alumnat mostrar de manera integrada els continguts formatius rebuts i les competéncies adquirides associades al titol de grau.

Per a poder matricular-se del TFG, cal complir els requisits establits en la normativa de permanéencia i continuacié d'estudis per a alumnes matriculats en titols de grau de
la Universitat d'Alacant. Entre aquests requisits destaca el de haver superat un minim de 168 credits, en els titols de grau de 240 credits, o de 228 en els titols de grau de
300 credits o més.

Per a poder avaluar el TFG, s'ha d'haver acreditat el nivell B1 de llengua estrangera (recomanable el B2).

+info
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« Vies de accés
« Tramits per a sol-licitar placa

« Oferta de places i notes de tall per quota

VIES D'ACCES
Podran sol-licitar I'admissié a aquesta titulacié les persones que reunisquen algun dels segiients requisits d'accés:

1. BATXILLERAT LOMCE | PROVA D'ACCES A LA UNIVERSITAT (PAU): encara que s’hi pot accedir des de qualsevol modalitat de batxillerat, es recomana haver cursat
la modalitat de Ciéncies.

PODEU MILLORAR LA NOTA D’ADMISSIO AL GRAU EXAMINANT-VOS, EN LA PAU, D'ASSIGNATURES QUE PONDERARAN SEGONS

AQUESTA TAULA:
TAULA 1

Nutricio

2. BATXILLERATS ANTERIORS AMB O SENSE PAU SUPERADA: I'alumnat que haja fet estudis de batxillerat de plans anteriors i tinga superada la selectivitat manté
la nota d’accés, tot i que

POT MILLORAR-LA PRESENTANT-SE A ASSIGNATURES DE LA FASE VOLUNTARIA DE LA PAU O A LA FASE OBLIGATORIA (EN
AQUEST CAS CAL FER LA FASE OBLIGATORIA COMPLETA).

Els alumnes que van acabar el batxillerat en el curs 2015/16 i no van superar la selectivitat (0 no s’hi van presentar) i els que en el curs 2016/17 estiguen repetint
assignatures de 2n de batxillerat poden accedir als estudis de grau universitari sense haver de superar la PAU. La seua nota d’accés sera la de I'expedient de batxillerat.

PODEN MILLORAR NOTA AMB LA SUPERACIO D'ASSIGNATURES QUE PONDEREN DE LA PAU (NOMES PER A L’ADMISSIO DEL CURS
2017/18).

L'alumnat de I'antic sistema de BUP i COU manté la qualificacié d'accés obtinguda en la prova de selectivitat.

AQUESTS ALUMNES PODEN MILLORAR LA NOTA D’ADMISSIO PRESENTANT-SE A LA FASE VOLUNTARIA DE L’ACTUAL PAU.

Només qui va superar el COU abans del curs 1974/75 (any d’implantacié de la selectivitat) hi pot accedir sense superar proves d'acceés.

Els estudiants procedents de sistemes educatius espanyols més antics (estudis de batxillerat amb pla anterior al 1953, estudis de batxillerat superior, curs preuniversitari i
proves de maduresa) poden accedir a estudis oficials de grau amb la nota d'accés que van obtenir.

PODEN MILLORAR-LA A TRAVES DE LA FASE VOLUNTARIA DE LA PAU D’ACORD AMB LES LES PONDERACIONS DE LA TAULA 1.

3. FORMACIO PROFESSIONAL. Titols de técnic superior de formaci6 professional, técnic superior d’arts plastiques i disseny o técnic esportiu superior: s’hi pot accedir des
de qualsevol familia professional.

ES POT MILLORAR LA NOTA D’ADMISSIO EXAMINANT-SE, EN LES PAU, DE QUATRE ASSIGNATURES, COM A MAXIM, QUE PONDEREN SEGONS LA TAULA 1.

4. ESTUDIANTS DE SISTEMES EDUCATIUS DE PAISOS DE LA UNIO EUROPEA O D'ALTRES ESTATS AMB ELS QUALS ESPANYA HAJA SUBSCRIT ACORDS
INTERNACIONALS. Cal acreditacié d’accés expedida per la UNED.

PODEN RECONEIXER O EXAMINAR-SE D’ASSIGNATURES EN LES PROVES DE COMPETENCIES ESPECIFIQUES (PCE) QUE ORGANITZA
LA UNED, PER A MILLORAR LA NOTA D’ADMISSIO FINS A 14 PUNTS, D’ACORD AMB EL SISTEMA DE PONDERACIONS DE LA TAULA 1.

5. ELS ESTUDIANTS DE SISTEMES EDUCATIUS ESTRANGERS, previa sol-licitud d’homologacié del titol d'origen al titol espanyol de batxillerat, poden examinar-se de
quatre assignatures, com a maxim, de les oferides en les proves de competencies especifiques (PCE) de la UNED (almenys una assignatura troncal comuna).

SE'LS APLICARAN LES PONDERACIONS DE LA TAULA 1, EN CAS QUE S'HAGEN EXAMINAT D'ASSIGNATURES TRONCALS DE
MODALITAT O D'OPCIO | LES HAGEN SUPERAT.

6. ALTRES. Titulats universitaris i assimilats, proves d'accés per a majors de 25 anys (opci¢ preferent: Ciencies de la Salut), accés amb acreditacioé d'experiéncia
laboral o professional (majors de 40 anys), accés per a majors de 45 anys mitjancant prova.

Historic de ponderacions d'assignatures de la fase especifica de la Prova d'Accés a la Universitat (PAU)
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AsSi
el |le|Efefefo|{g|8|B|E|E|(E|(E|E|(E|a|E|E|B|E|O|E
Batxillerat

Cursos 0.1

2010-11

2011-12 0.2 X X X X X X

Cursos 0.1 X

2012-13

2013-14 0.2 X X X X

2014-15

Cursos 0.1

2015-16

2016-17 0.2 X X X X X

TRAMITS PER A SOL LICITAR PLACA: PREINSCRIPCIO | MATRICULA

- Per a sol'licitar plaga cal atenir-se al procediment i terminis que s'establisquen cada any. Habitualment cal realitzar una preinscripcio i es
fixen dos terminis. El primer termini o fase A, a mitjan juny i el segon, o fase B, a mitjan setembre. En la fase B Unicament es pot sol-licitar
I'admissio en les titulacions amb places vacants després de la fase A. Les places s'adjudiquen tenint en compte les preferéncies, criteris i
contingents de reserva establits en la normativa vigent. informacié del procediment de sol-licitud de placa (Preinscripci6).

- Les persones admeses han de formalitzar la matricula en els terminis que anualment s'establisquen en el calendari de matricula.
(Habitualment a la fi de juliol i a la fi de setembre). Informaci¢ de matricula.

OFERTA DE PLACES | NOTES DE TALL PER QUOTA

CURSOS | OFERTA| NOTES DE TALL PER QUOTA
2 GENERAL | MAJORS| MAJORS| MAJORS| TITULATS| ESPORTISTES| MINUSV.
PLACES 25 40 45
2010-11 100 8,910 8,280 5,000 7,790 7,400 8,160
2011-12 100 8,500 8,585 6,850 7,740
2012-13 100 8,741 7,760 7,713 7,900
2013-14 100 8,158 7,503 5,000 7,810 5,000
2014-15 100 8,700 6,795 7,430 5,000
2015-16 100 8,694 6,495 5,160 7,780 6,622
2016-17 100 9,119 7,650 8,050 5,000

- Les notes de tall indicades corresponen als resultats de la primera adjudicacié de juny.

- Les notes definitives poden ser inferiors a les aci arreplegades.
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PERFILS PROFESSIONALS

Professid regulada per a l'exercici de la professio:

Dietista - nutricionista
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CALENDARI D'IMPLANTACIO

CRONOGRAMA
Curs academic Implantacié del grau en Extincié de la llicenciatura/diplomatura en
Nutrici6 Humana i Dietéetica Nutrici6 Humana i Dietetica
2010-11 1r curs 1r Nutricié Humana i Dietética
2011-12 2n curs 2n Nutrici6 Humana i Dietetica
2012-13 3r curs 3r Nutrici6 Humana i Dietética
2013-14 4t curs

Curs d'adaptaci6

La implantaci6 d'un Curs d'Adaptacié dirigit a persones ja diplomades per al seu accés al Grau en NUTRICIO HUMANA | DIETETICA esta
previst que s'inicie en el curs 2010-2011 i s'oferira fins al curs 2012-2013.
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TAULA D'ADAPTACIO DELS ESTUDIS EXISTENTS AL NOU PLA D'ESTUDI

Curs Cod Assignatura antiga ASSIGNATURA nova ECTS
1° 9636 Estructura i Funci6 del Cos Huma Anatomia 6
1° 9636 Estructura i Funcié del Cos Huma Fisiologia 6
2 9641 | Fisiologia Nutricional Els alumnes que no sol-liciten ser
3° 9639 Toxicologia Biologia 6 adaptats al grau tindran dret a
Riscos Quimics i Bioldgics Associats als Aliments 6 quatre  convocatories oficials
I 9642 | Quimica Aplicada Quimica Aplicada 6 |fexamen entre els dos cursos
20 9643 Salut Publica Introduccié a les Ciéncies de la Salut 6 academics Seguems al drextinci6
> St e del curs en la diplomatura (sense
tricié Clini N f
utricio tHinica docéncia). Quan els alumnes
1° 9626 Alimentacié i Cultura Alimentaci¢ i Cultura 6 hagen esgotat les convocatories
10 9627 Bioquimica Bioquimica 6 assenyalades sense  superar
1°0 9626 Alimentacié i Cultura Psicologia 6 les proves, els que vulguen
1° 9647 Trastorns del Comportament Con“nuar els estudis hauran C!e
Alimentari seguir-los pel grau, a través
1° 9649 Bioestadistica Aplicada a la Nutricié Bioestadistica 6 el . sistema ., _de
_ _ — — — reconeixement/adaptacio establit.
30 9633 Dietoterapia | Técniques d'Entrevista i Consell Nutricional 6
Per als alumnes ja diplomats en
Opt. 9657 Técniques d'Entrevista i Consell Tecniques d'Entrevista i Consell Nutricional 6 Nutrici6 Humana i Dietéetica de
Nutricional I'Escola  d'Infermeria  d'Alacant
2° 9641 Fisiologia Nutricional Fisiologia nutricional i fisiopatologia 7,5 [s'establira un procediment
20 9637 Fisiopatologia d'adaptacio.
20 9628 Bromatologia Bromatologia Descriptiva 6 IAlumnes que hagen finalitzat la
3° 9644 Tecnologia Culinaria Ciencia i Tecnologia Culinaria 6 titulacio, s'adaptara una
30 9629 Tecnologia dels Aliments Tecnologia dels Aliments 6 transferéncia de 183 ECTS.
1° 9638 Higiene dels Aliments Higiene alimentaria 9 Les optatives cursades en la
30 9635 Economia i Gestié Alimentaria Gestié de la Qualitat 6 diplomatura s‘incorporaran com a
10 9640 Nutrici6é Basica Fonaments de Nutrici6 i Dietética 7,5 [credits optatius al titol de grau.
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GRAU EN NUTRICIO HUMANA |

DIETETICA. PLA RESUMIT

10 9650 Gerontologia Alimentacioé en el Cicle Vital 6

2 9632 Disseny i planificacié de dietes

20 9646 Farmacologia i alteracions Dietoterapia i Farmacologia 9

metaboliques

3° 9633 Dietoterapia |

3° 9634 Dietoterapia Il

1° 9647 Trastorns del comportament alimentari Trastorns del comportament alimentari 6

20 9643 Salut Publica Salut Publica 6

20 9643 Salud Publica Epidemiologia Nutricional 6

3° 9648 Nutrici6 Comunitaria Nutrici6 Comunitaria 6

30 9630 Deontologia Bioetica i Dret 6

20 9645 Nutricié Clinica Nutricié Clinica | 6

20 9645 Nutricié Clinica Nutricié Clinica Il 6

30 9648 Nutricié Comunitaria Educacié Nutricional 6
Metodologia de la Investigaci6 i Practica Basada en 9
I'Evidéncia

Opt. Optativa Optativa 6
Itinerari Optatiu 18
Practicum 21
Practicum Treball Fi de Grau 9

nutricio
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Grau en Nutricié Humana i Dietética. Universitat d'Alacant.
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* Memoria Verificada

« Resolucié Consell d'Universitats (CU): Verificacié positiva

+ Resolucié Consell d'Universitats (CU): Renovacié de l'acreditacié

« Autoritzacid de la Generalitat Valenciana
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Sistema de Garantia Interna de Qualitat (SGIC) del Titol
« Estructura del Centre per a la Qualitat

o Comissié de Garantia Interna de Qualitat

o Altres Comissions
* Manual SGIC
+ Procediments
o Estratéqics (PE)
o Clau (PC)
o Suport (PA)
o Mesura (PM)
» Gestio del SGIC (Accés a ASTUA)
Seguiment del Titol
» Autoinformes UA
+ Informes externs AVAP
+ Altres informes
» Plans de millora

» Progrés i resultats de I'aprenentatge
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http://fcsalud.ua.es/va/organitzacio/comissions/comissio-qualitat.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/altres-comissions.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/manual-sgic-de-la-facultat-de-ciencies-de-la-salut.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/procediments-sgic-de-la-facultat-de-ciencies-de-la-salut.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/processos-estrategics-sgic-de-la-facultat-de-ciencies-de-la-salut.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/processos-clau-sgic-de-la-facultat-de-ciencies-de-la-salut.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/processos-de-suport-sgic-de-la-facultat-de-ciencies-de-la-salut.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/processos-de-mesurament-sgic-de-la-facultat-de-ciencies-de-la-salut.html
http://cvnet3.cpd.ua.es/Astua/Account/LogOn?ReturnUrl=/Astua/
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/graus/nutricio-humana-i-dietetica/nutricio-humana-i-dietetica-autoinformes-ua.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/graus/nutricio-humana-i-dietetica/nutricio-humana-i-dietetica-informes-externs-avap.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/graus/nutricio-humana-i-dietetica/nutricio-humana-i-dietetica-altres-informes.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/salut/graus/nutricio-humana-i-dietetica/nutricio-humana-i-dietetica-planes-de-millora.html
http://utc.ua.es/va/programes-qualitat/audit/progres-i-resultats-de-l-aprenentatge.html
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Informacié del Centre Informaci6 general per a I'alumnat
e Facultat de Ciencies de la Salut * Beques i ajudes
Teléfon:+ 34 96 590 3512 .
Fax:+ 34 96 590 3935 * Allotjament
facu.salut@ua.es » Menjadors i cafeteries

http://fcsalud.ua.es/val

- » Transport
¢ Programes de mobilitat

) ) ) » Atenci6 médica d'urgéncia
« Actes d'acolliment i benvinguda

B ) e Asseqgurances
* Programa d'accid tutorial

* Atencié estudiants amb
necessitats especials

* Representacio i participacio
estudiantil

» Targeta d'identificaci6é universitaria
(TIV)

» Preguntes freqiients

Normativa general de la UA + Informacio titulacio
* Normativa i procediments académics de la » BOE de publicaci6 del pla
Universitat d'Alacant d'estudis

Correccié d'errades

¢ Fullet informatiu

» Video presentacié de la titulacio
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http://web.ua.es/va/oia/alojamientos/allotjament.html
http://is.ua.es/va/servei-infraestructures-i-serveis/cafeteries/cafeteries-i-restaurants.html
http://web.ua.es/va/oia/transporte-universitario/transport-universitari.html
http://sp.ua.es/va
http://www.ua.es/es/normativa/gestacad/seguro/seguroescolar.html
http://web.ua.es/cae
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http://sa.ua.es/va/tarjeta-universitaria/unitat-de-gestion-de-la-targeta-universitaria-tiu.html
http://web.ua.es/va/oia/preguntes/preguntes-mes-frequents.html
http://sga.ua.es/va/normativa-academica/normativa-i-procediments-academics-de-la-universitat-d-alacant.html
http://sga.ua.es/va/normativa-academica/normativa-i-procediments-academics-de-la-universitat-d-alacant.html
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https://www.boe.es/boe/dias/2015/07/22/pdfs/BOE-A-2015-8215.pdf
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