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BIOQUIMICA (2017-18)

DATOS GENERALES

Codigo 26039
Créditos ECTS 6

Departamentos y areas

Departamento Area Dpt. Resp. Dpt. Acta

AGROQUIMICA'Y BIOQUIMICA BIOQUIMICA'Y BIOLOGIA MOLECULAR Si si

Estudios en que se imparte

GRADO EN QUIMICA

Contexto de la asignatura

Asignatura obligatoria semestral (6° semestre) del Grado en Quimica.

La asignatura esta enfocada para que el alumno de quimica conozca una parcela muy importante de su curriculo. De
forma basica y general se tratan aquellos items que hacen referencia a las biomoléculas, y que en base a su naturaleza
quimica permitan conocer la estructura y la funcién que desempefian en los seres vivos, con mencién especial a aquellas
de naturaleza proteica que presentan poder catalitico, las enzimas Se estudian los métodos de aislamiento y purificacion de
estas moléculas.

La descripcion de las vias metabdlicas en las que participan, haciendo hincapié en los mecanismos de obtencién de
energia, configuran y completan la asignatura.

La superacion de la asignatura proporciona el nivel de conocimientos adecuado para el abordaje de la asignatura
optativa de cuarto curso “Biologia y Biotecnologia molecular” con la que se completa el nivel basico minimo que un alumno
de la titulacién de Quimica debe conocer sobre la quimica y la biotecnologia de los seres vivos



/ Universitat d’Alacant Pagina 2 de 5
/==X Universidad de Alicante

OBJETIVOS

Objetivos especificos aportados por el profesorado (2017-18)
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CONTENIDOS

Contenidos teoricos y practicos (2017-18)

TEORICOS

Tema 1. Introduccion a la bioquimica. Concepto de bioguimica: origen y antecedentes. La bioquimica como ciencia
interdisciplinar.

Tema 2. Aminoacidos. Estructura, tipos, propiedades y funcién biolégica.

Tema 3. Enlace peptidico, péptidos y estructura primaria de proteinas. Péptidos y polipéptidos. Estructura y propiedades
del enlace peptidico. Estructura primaria. Secuenciacion.

Tema 4. Estructura tridimensional de proteinas fibrosas y globulares. Niveles de organizacion estructural. Conformacion
de la cadena polipeptidica: hélice alfa y hoja plegada beta. Plegamiento 3D de la cadena polipeptidica. Estructura
cuaternaria: Oligémeros.

Tema 5. Funcién bioldgica de proteinas. Tipos de proteinas y su funcién biolégica.

Tema 6. Enzimas y coenzimas. Nomenclatura quimica de las enzimas. Clasificacion. Catélisis enzimatica. Vitaminas y
coenzimas. Cofactores enzimaticos.

Tema 7. Cinética enzimética. Introduccién. Cinética enzimética monosustrato. Ecuacion de Michaelis-Menten.
Determinacién de pardmetros cinéticos

Tema 8. Regulacién enzimatica. Alosterismo. Otros tipos de regulacion.

Tema 9. Aislamiento y purificaciéon de proteinas. Estrategia general de purificacién. Seleccién de la fuente. Métodos de
separacion, aislamiento e identificacion de proteinas.

Tema 10. Estructura y funcién de carbohidratos. Introduccion. Clasificacion. Monosacaridos: tipos y propiedades.
Oligosacaridos: enlace glicosidico. Polisacaridos. Funcidn biolégica. Heterosacaridos.

Tema 11. Estructura y funcién de lipidos. Introduccion. Tipos. Clasificacion y funcion biolégica. Heterolipidos.

Tema 12. Biomembranas y transporte a través de membranas. Propiedades de lipidos polares en disolucién. Modelo de
mosaico fluido. Tipos de transporte y gasto energético. Ejemplos

Tema 13. Estructura y funcién de acidos nucleicos. Introduccion. Bases nitrogenadas, Nucleétidos: estructura y
funciones especificas. Estructura de polinucledtidos. Modelo estructural para el DNA de Watson y Crick. RNA: tipos y
funcion

Tema 14. Introduccion al metabolismo. Bioenergética. ATP y coenzimas de oxido-reduccién. Anabolismo y catabolismo:
acoplamiento energético. Organismos y energia. Niveles de regulacion metabdlica

Tema 15. Metabolismo de carbohidratos y obtencién de energia. Via degradativa de la glucosa y otros monosacaridos:
Glucdlisis. Fermentaciones lactica y alcohdlica. Metabolismo aerdbico. Estructura y funciéon de la mitocondria.
Descarboxilacion oxidativa de piruvato. Ciclo de Krebs. Transporte de electrones y fosforilacién oxidativa. Mecanismo
guimiosmotico. Balance obtencion de ATP.

Tema 16. Via de pentosas fosfato, gluconeogénesis. Metabolismo del glucégeno. Funcidon metabdlica de la via.
Utilizacion de la ruta segin necesidades celulares. Regulacién. Necesidades celulares de glucosa, sintesis de novo.
Regulacién coordinada con glucolisis. Ciclo de Cori. Almacenamiento y movilizacion de glucosa. Glucogendlisis.
Glucogenosintesis Respuesta hormonal y regulacion enzimatica coordinada

Tema 17. Fotosintesis. Introduccion. Pigmentos fotosintéticos y captacion de energia luminica. Fotosistemas: estructura
y funcion. Flujos electrénicos. Fotofosforilacion. Fijacién de CO2. Ciclo de Calvin. Regulacién

Tema 18. Metabolismo de lipidos. Catabolismo de grasas y acidos grasos: movilizacion, transporte y oxidacion.
Balances energéticos. Regulacion de la oxidacion de acidos grasos. Cetogénesis. Sintesis de acidos grasos: activacion y
reduccion. Regulacion. Biosintesis de esteroides y lipidos complejos

Tema 19. Metabolismo proteico. Introduccion al catabolismo proteico. Catabolismo de aminoacidos. Desaminacion
oxidativa. Produccion de urea. Destino de esqueletos carbonados. Esquema general vias degradativas. Aminoacidos
glucogénicos y cetogénicos. Sintesis de aminoacidos. Familias biosintéticas. Incorporacion de amonio a compuestos
organicos. Aminoacidos esenciales y no esenciales

Tema 20 Metabolismo de nucleétidos. Degradacion y sintesis de purinas y pirimidinas. Sintesis de novo y vias de
recuperacion. Regulacion

PRACTICOS. Laboratorio.

Practica 1. Aislamiento de caseina y lactosa de leche.
Practica 2. Estimacién cuantitativa de proteinas mediante los métodos de Lowry y Biuret.
Practica 3. Aislamiento de DNA de archaeas halofilicas. Electroforesis de agarosa.
Practica 4. Polifenoloxidasa: Extraccién y medida de actividad enzimatica.
Practica 5. Fermentacion alcohdlica. Amilasas de semillas de gramineas. Preparacién de cerveza. Fermentacion
lactica. Preparacion de yogur
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EVALUACION

Instrumentos y criterios de Evaluacion 2017-18

Cada actividad de evaluacién tendra un valor maximo de 10 puntos y su contribucién a la calificacidn global se calculara
aplicando el porcentaje de ponderacion. Para que la actividad compute se deben conseguir al menos 4 de los 10
puntos.

Para superar la materia serd necesario obtener al menos 5 puntos en el computo final. Si alguna de las actividades de
evaluacion continua no se pudiese realizar y no fuese posible recuperarla, la calificacion correspondiente se repartira
ponderadamente en cada una de actividades de evaluacion continua restantes.

ACTIVIDADES DE EVALUACION CONTINUA NO RECUPERABLES
PRACTICAS: Son de asistencia obligatoria y se montan en un periodo preestablecido y aprobado por Junta de Facultad

CUESTIONES DE SEGUIMIENTO, TRABAJO EXPOSITIVO: Los plazos de ejecucion y medios a utilizar no son
reproducibles en periodo de examenes ordinarios o extraordinarios

ACTIVIDADES DE EVALUACION CONTINUA RECUPERABLES

CONTROLES: El alumno puede optar entre conservar la calificacion conseguida en los controles con su ponderacion (15%)
o desestimarla agregando esta ponderacion a la prueba final, tanto en periodo ordinario como extraordinario, la cual pasaria
de ponderar un 40% a un 55%

EXAMEN DE PRACTICAS: En la convocatoria extraordinaria de Julio el examen se puede volver a hacer si estaba
suspenso.

Si el alumno no superase la asignatura en el primer periodo de evaluacion podra hacerlo en el segundo periodo de
evaluacion de julio, para lo que debera realizar un examen sobre los contenidos de la asignatura, similar a la prueba final,
manteniendose para el célculo global las calificaciones obtenidas en la evaluacion continua, utilizando la misma
ponderacion establecida para el curso.

Si el alumno no superase la asignatura en ninguno de los dos periodos de evaluacién de un curso académico, en
cualquiera de los cursos subsiguientes en que vuelva a matricularse de la asignatura, debera cumplir el programa de
actividades de avaluacién continua que junto con la prueba final y de acuerdo con las ponderaciones actualizadas en cada
curso permitiran obtener la calificacion final de la asignatura.

En cualquier caso los alumnos a tiempo parcial deberan participar solo de manera obligatoria en aquellas actividades de
evaluacion continua en las que obtuvieron una calificacién inferior a 5 y en la prueba final cualquiera que fuese la
calificacion, y si fuese necesario en la extraordinaria. Para estos, las actividades de evaluacién continua superadas con 5 o
mas puntos se conservaran solo el siguiente curso.

Para los alumnos que soliciten la Convocatoria Extraordinaria para Finalizar Estudios se les mantendra la nota de la
evaluacion continua del curso inmediatamente anterior al que soliciten dicha convocatoria, y realizaran un examen sobre los
contenidos de la asignatura, andlogo al examen final. Las ponderaciones de la evaluacion continua y el examen serén las
mismas que en las convocatorias ordinarias.

Tipo Criterio Descripcion Ponderacion

EXAMEN FINAL Prueba escrita final 40
Se realizara prueba escrita para
valorar el dominio de los
conocimientos teorico-practicos
adquiridos por parte del alumno a
lo largo del curso. La prueba
constara de hasta 100 preguntas
tipo test de respuesta mdltiple.

ACTIVIDADES DE Examen de practicas de 20
EVALUACION Solo tendra validez si se cumple |aboratorio

DURANTE EL el requisito de asistencia. Es un

SEMESTRE examen de preguntas de

respuesta corta relacionadas con
los fundamentos y resultados de
las practicas realizadas en el
laboratorio
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ACTIVIDADES DE
EVALUACION
DURANTE EL
SEMESTRE

ACTIVIDADES DE
EVALUACION
DURANTE EL
SEMESTRE

ACTIVIDADES DE
EVALUACION
DURANTE EL
SEMESTRE

ACTIVIDADES DE
EVALUACION
DURANTE EL
SEMESTRE

Cuestiones de seguimiento
Prueba escrita teorico-practica
consistente en la resolucion de 2-
3 cuestiones que el alumno
deberé presentar resuelto en el
plazo de una semana desde la
entrega del boletin. El alumno
podra utilizar todos los recursos
disponibles, debiendo realizar un
ejercicio de revision bibliografica,
argumentacion y sintesis. Se
realizaran 2 pruebas por curso

Controles teorico-practicos
A lo largo del curso, se realizaran
2 controles escritos, consistentes
en un test de hasta 20 preguntas
de respuesta multiple

Trabajo expositivo
Por grupos, se preparan trabajos
monogréficos que se expondran y
debatiran en 2 sesiones de
tutorias grupales. Se valorara la
claridad y calidad de la
presentacion, el trabajo en equipo
y las habilidades comunicativas

Realizacion de las clases

Se valorara la asistencia y el practicas de laboratorio

interes en la realizacion de las
clases practicas de laboratorio: la
asistencia es obligatoria. La
valoracion tendra en cuenta el
cumplimiento de las normas de
seguridad como la obligacién del
uso de bata y gafas de seguridad
en las practicas de laboratorio.
Solo se podré justificar un 20% de
ausencia por causa

justificada. Ausencias mayores
del 20% se considerara como
incumplimiento del requisito de
esta actividad y por tanto no
realizada.
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